Entrantes Vegetarianos / Vegetable Starter

01 PAPADOM 10 (2 Unités )
Torta de lentejas con salsa de mango, cebolla y menta. / Gateau aux lentilles avec sauce mangue, oignon et menthe.

02 SAMOSA

Empanadilla rellena con patatas, guisantes y especias.
Dumpling rempli de pommes de terre, petits pois et épices.
03 MIX PAKORA

Verduras troceadas y rebozadas con harina de garbanzos.
Légumes hachés et enrobés de farine de pois chiches.

04 PANEER PAKORA/ 10
Queso fresco casero rebozado con harina de garbanzos.
Fromage frais maison enrobé de farine de pois chiches.

05 ONION BHAJI
Cebollas troceadasy rebozadas con harina de garbanzos al estilo hindu.
Oignons hachés et enrobés de farine de pois chiches a l'indienne.

06 MUSHROOM POORI 3

Champifiones, cebolla, tomate, pimiento y cilantro con torta de trigo frito.
Champignons, oignons, tomates, poivrons et coriandre avec galette de blé frite.

07 CHANA POORI 3
Garbanzos, cebolla, tomate, cilantro y torta de trigo frito.
Pois chiches, oignon, tomate, coriandre et galette de blé frite.

08 MANCHURIAN VEG 3, 11 (Avec ou sans sauce)
09 CHILLI POTATO

Seccion Raita

10 MIX RAITA 10

Pepinillo, tomate, cebolla y yogurt con especias. / Cornichon, tomate, oignon et yaourt aux épices.
11 RAITADE PINA 10

Pepinillo, tomate, cebolla, pifia, yogurt con especias y toque dulce. /

Cornichon, tomate, oignon, ananas, yaourt aux épices et touche sucrée.

12 RAITA ESPECIAL
Cocktel de frutas con laminas de mango / Cocktail de fruits avec tranches de mangue.

Entrantes no Vegetarianos / Entrées non végétariennes

13 MEAT SAMOSA

Empanadillas rellenas con carne picada/ Dumplings fourrés a la viande hachée.

14 CHICKEN PAKORA

Pollo rebozado con harina de garbanzos / Poulet enrobé de farine de pois chiches.
15 SEEKH KEBAB (4 Unités )

Pincho de carne picada de cordero con hierbas y especias.

Brochette d'agneau hachée aux herbes et épices.

16 CHICKEN TIKKA 10 (4 unités)

Pechuga de pollo marinado con yogurt, hierbas y especias al horno.

Poitrine de poulet marinée au yaourt, herbes et épices au four.

17 FISH PAKORA 8

Pescado rebozado con harina de garbanzos. / Poisson pané a la farine de pois chiches.

18 PRAWN POORI 3, 14
Gambas especiadas con pan frito de la India. / Crevettes épicées avec du pain frit indien.

19 PRAWN PAKORA 14
Gambas rebozadas fritas con harina de garbanzo. / Crevettes panées panées avec de |a farine de pois chiches.
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Platos Principales Chilli / Plats principaux Chili

Curry preparado con guindillas y especias picantes. / Curry préparé avec des piments et des épices piquantes.
20 CHILLI DE QUESO / FROMAGE PIMENT 10

21 POLLO CON GUINDILLA / POULET AU PIMENT

22 GAMBAS CON GUINDILLA / CREVETTES AU PIMENT 14

Ensaladas / Salades

23 MIX SALAD
Lechuga, tomate, maiz, pepino, cebolla. / Laitue, tomate, mais, concombre, oignon.

24 CHICKEN SALAD

Pollo tikka, lechuga, tomate, pepino y cebolla. / Poulet tikka, laitue, tomate, concombre et oignon.
25 ENSALADADE ATUN 8

Atun, lechuga, tomate y cebolla. / Thon, laitue, tomate et oignon.

26 NAMASTE INDIA SALAD  (Spécial) 14,7
Gambas, lechuga, tomate, cebolla, pepino, huevo cocido y aceitunas.
Crevettes, laitue, tomate, oignon, concombre, ceuf dur et olives.

Sopas / Soupes

27 TOMATO SOUP

Sopa de tomate con hierbas y especias. / Soupe de tomates aux herbes et épices.

28 MIX VEG SOUP

Sopa de verduras frescas con hierbas y especias. / Soupe de légumes frais aux herbes et épices.
29 DAAL SOUP

Sopa de lentejas con limdn, hierbas y especias. / Soupe de lentilles au citron, herbes et épices.
30 CHICKEN SOUP

Sopa de pollo con hierbas y especias. / Soupe de poulet aux herbes et épices.

31 PRAWN SOUP 14
Gambas cocidas con una sopa de hierbas y un toque de limén.

Crevettes cuites avec une soupe aux herbes et une touche de citron.

Platos Principales Karahi/ Plats principaux Karahi

Curry preparado con tomate, cebolla, pimiento, hierbas y especias
Curry préparé avec tomate, oignon, poivron, herbes et épices

32 POLLO KARAHI / POULET KARAHI

33 CORDERO KARAHI / AGNEAU KARAHI

34 VEGETAL KARAHI / LEGUMES KARAHI

35 GAMBAS KARAHI / CREVETTES KARAHI 14

36 PANEER KARAHI / FROMAGE MAISON 10

Mostaza Granos de Sesamo ~ Gluten Altramuces ~ Frutos de Cascara Cacahuetes Huevos Pescados Moluscos Lacteos Soja Apio Sulfatos Crustaceos

10.90 €
11.90 €

12.90 €

4.50 €

5.99€

599 €

6.99 €

4.50€

499 €

490 €

5.50 €

5.99 €

10.50 €
11.90 €
8.90 €
11.90 €
9.90 €



Platos Principales Rogan Josh / Plats principaux Rogan Josh

Curry con cebolla, tomate, jengibre, hierbas, salsa de yogurt y especias aromatias.
Curry avec oignon, tomate, gingembre, herbes, sauce yaourt et épices aromatiques

37 POLLO ROGAN JOSH / POULET ROGAN JOSH 10
38 CORDERO ROGAN JOSH / AGNEAU ROGAN JOSH 10
39 GAMBAS ROGAN JOSH / CREVETTES ROGAN JOSH 14

Platos Principales Balti / Plats principaux Balti

Curry preparado con trozos de cebolla, pimientos, hierbas y especias, servido en cuenco tradicional.
Curry préparé avec des morceaux d'oignons, des poivrons, des herbes et des épices, servi dans un bol traditionnel

40 POLLO BALTI /  POULET BALTI 10,13

41 CORDERO BALTI / AGNEAU BALTI 10,13

42 GAMBAS BALTI / CREVETTES BALTI 10,13,14
43 VEGETALES BALTI / LEGUMES BALTI

Platos Principales Dansak / Plats principaux Dansak

Curry con lentejas amarillas, pasta de jengibre, ajo, tomate, cebolla, pifia y especias agridulces .
Curry aux lentilles jaunes, pate de gingembre, ail, tomate, oignon, ananas et épices aigre-douces.

44 POLLO DANSAK /  POULET DANSAK
45 CORDERO DANSAK / AGNEAU DANSAK
46 GAMBAS DANSAK / CREVETTES DANSAK 14

Platos Principales Curry/ Plats principaux au Curry

Salsa tradicional, con cebolla, tomate, hojas de curry, hierbas y especias /
Sauce traditionnelle, avec oignon, tomate, feuilles de curry, herbes et épices

47 POLLO CURRY / POULETAU CURRY 10

48 CORDERO CURRY / CURRY D'AGNEAU 10

49 GAMBAS CURRY / CURRY DE CREVETTES 14,10

50 MIX VEGETALES CURRY / MELANGER LE CURRY DE LEGUMES

10.50 €
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11.90 €

10.50 €
11.50 €

11.90 €
8.90 €
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11.50 €
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Platos Principales Saag/ Plats principaux Saag
Curry preparado con espinacas, ajo fresco, nata y especias.

Curry préparé avec des épinards, de |'ail frais, de la créme et des épices.

51 POLLO SAAG / POULET SAAG 10

52 CORDERO SAAG / AGNEAU SAAG 10

53 GAMBAS SAAG / CREVETTES SAAG 10,14

54 ESPINACAS CON QUESO / EPINARDS AU FROMAGE 10

55 PATATAS CON ESPINACAS / POMMES DE TERRE AUX EPINARDS 10

55 A - PALAK CORN EPINARDS / SAAG POP CORN 10

Platos Principales Jalfrezi / Plats principaux Jalfrezi
Curry preparado con pimientos, cebolla, tomate, hierbas y especias ( Ligeramente picante )
Curry préparé avec poivrons, oignons, tomates, herbes et épices (Légérement épicé)

56 POLLO JALFREZI / POULET JALFREZI 10,11, 13

57 CORDERO JALFREZI / AGNEAU JALFREZI 10,11, 13

58 GAMBAS JALFREZI / CREVETTES JALFREZI 10,11, 13,14

59 VEGETAL JALFREZI / LEGUMES JALFREZI

Platos Principales Korma / Plats principaux Korma
Curry suave, laminas de coco, y nata / Curry doux, flocons de noix de coco et créme

60 POLLO KORMA / POULET KORMA 10,5

61 CORDERO KORMA / AGNEAU KORMA 10,5

62 GAMBAS KORMA / CREVETTES KORMA 10,5,14
63 VEGETALES KORMA / LEGUMES KORMA

Platos Principales Madras/ Plats principaux Madras

Curry preparado con picante, limdn fresco, jengibre, cilantro, hierbas y especias
Curry préparé avec du citron frais épicé, du gingembre, de la coriandre, des herbes et des épices

64 POLLO MADRAS /  POULET MADRAS 5,13
65 CORDERO MADRAS / AGNEAU MADRAS 5,13

66 GAMBAS MADRAS / CREVETTES MADRAS 5,13,14
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Platos Principales Bhuna/ Plats principaux Bhuna

Especialidad culinaria de la cocina hindu, con especias, cebolla, tomate, jenjibre y ajo.
Spécialité culinaire de la cuisine indienne, aux épices, oignon, tomate, gingembre et ail.

67 POLLO BHUNA / POULET BHUNA 10.90 €
68 CORDERO BHUNA / AGNEAU BHUNA 11.90 €
69 GAMBAS BHUNA / CREVETTES BHUNA 14 11.90 €

Platos Principales Methi / Plats principaux Methi

Curry preparado con hierbas de la India y especias.
Curry préparé avec des herbes et épices indiennes.

70 POLLO METHI / POULET METHI 10.50 €
71 CORDERO METHI / METHI D'AGNEAU 11.50 €
72 GAMBAS METHI / CREVETTES METHI 14 11.90 €

Platos Principales Phatia / Plats principaux Phatia

Tradicional curry preparado con mango, limén y especias.
Curry traditionnel préparé avec de la mangue, du citron et des épices.

73 POLLO PATHIA / POULET PATHIA 10.90 €
74 CORDERO PATHIA / AGNEAU PATHIA 11.90 €
75 GAMBAS PATHIA /  CREVETTES PATHIA 14 12.90 €

Platos Principales Tikka Masala / Plats principaux Tikka Masala

Salsa tradicional cremosa con tomate, polvo de almendra y anacardo
Sauce traditionnelle crémeuse a la tomate, poudre d'amande et noix de cajou

76 POLLO MASALA / POULET MASALA  10,5,13 10.90 €
77 CORDERO MASALA / AGNEAU MASALA  10,5,13 11.90 €
78 GAMBAS MASALA / CREVETTES MASALA  10,14,5,13 12.90 €
79 MIX VEGETALES MASALA / MELANGE DE LEGUMES MASALA 9.90 €

Platos Principales de Dopiaza / Plats principaux Dopiaza

Plato tipico de elaboracdn hindu, con cebolla, tomate, jengibre, cilantro, ajo y especias.
Plat typiquement indien, avec oignon, tomate, gingembre, coriandre, ail et épices.

80 POLLO DOPIAZA / POULET DOPIAZA 10.90 €
81 CORDERO DOPIAZA / AGNEAU DOPIAZA 11.90 €
82 GAMBAS DOPIAZA / CREVETTES DOPIAZA 14 12.90 €




Platos Vegetarianos / Plats Végétariens

83 COLIFLOR CON PATATAS / CHOU-FLEUR AUX POMMES DE TERRE

Coliflor cocinada con patata, cebolla, tomate, hierbas y especias.

Chou-fleur cuit avec pomme de terre, oignon, tomate, herbes et épices.

84 LENTEJAS TADKA / LENTILLES TADKA

Lentejas amarillas cocidas con cebolla frita, tomate, ajo, jengibre y especias.

Lentilles jaunes cuites avec oignon frit, tomate, ail, gingembre et épices.

85 LENTEJAS MAKAHNI/ LENTILLES MAKAHNI 10

Lentejas negras, cocidas con cebolla, salsa de tomate, crema, mantequilla y especias.
Lentilles noires, cuisinées avec oignon, sauce tomate, creme, beurre et épices.

86 QUESO CON GUISANTES / FROMAGE AUX POIS 10

Guisantes y queso con una salsa base de tomate, condimentado con garam masala.
Petits pois et fromage avec une sauce a base de tomate, assaisonné de garam masala.
87 QUESO KOFTA / FROMAGE KOFTA  3,10,11, 13

Bolas de queso y patatas con salsa de tomate, nata y especias.

Boulettes de fromage et pommes de terre avec sauce tomate, creme et épices.

88 BERENJENAS BHARTA / AUBERGINES BHARTA

Berenjenas a la parrilla con cebolla, tomate, cilantro y hierbas aromaticas.
Aubergines grillées a I'oignon, tomate, coriandre et herbes aromatiques.

89 PATATAS CON COMINO / POMMES DE TERRE AU CUMIN

Patatas cocinadas con comino y especias tradicionales.

Pommes de terre cuites au cumin et épices traditionnelles.

90 PATATAS BOMBAY / POMMES DE TERRE DE MUMBAI

Patatas cocinadas con cominos, tomates, cilantro y especias.

Pommes de terre cuites avec cumin, tomates, coriandre et épices.

91 CHAMPINONES CON QUESO / CHAMPIGNONS AU FROMAGE 10
Champiiones con requesdn, tomate, cebolla, pimientos y cilantro.
Champignons au fromage cottage, tomate, oignon, poivrons et coriandre.
92 ASALA GARBANZOS / Pois chiches ROTIS

Garbanzos con cebolla, tomate, cilantro, jengibre, ajo, curcuma y especias.
Pois chiches avec oignon, tomate, coriandre, gingembre, ail, curcuma et épices.
93 PANEER TIKKA MASALA 10

Requesdn marinado al horno, especias y salsa de anacardo.

Fromage cottage mariné au four, épices et sauce aux noix de cajou.

94 SHAHI PANEER 10

Salsa curry cremosa con tomate y anacardo.
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Recomendaciones del Chef'/ Les recommandations du chef

96 POLLO CON MANTEQUILLA / POULET AUBEURRE  5,10,13
Salsa de mantequilla con especias, tomate y pollo. / Sauce au beurre aux épices, tomate et poulet.
97 POLLO PASANDA / POULET PASANDA 5,10

Pechuga de pollo con salsa de almendra, coco y cocktel de frutas
Blanc de poulet avec sauce aux amandes, noix de coco et cocktail de fruits

98 CORDERO CON GARBANZOS / AGNEAU AUX CHICHES

Cordero con garbanzos, jengibre, ajo, cilantro y salsa curry.

Agneau aux pois chiches, gingembre, ail, coriandre et sauce curry.

99 CORDERO CON MANTEQUILLA/ AGNEAU AU BEURRE

Cordero con lentejas, jengibre y salsa especial. / Agneau aux lentilles, gingembre et sauce spéciale.
100 POLLO 65 / POULET 65

Pollo con tomate, cebolla y especias selectas. / Poulet a la tomate, oignon et épices sélectionnées.
101 CORDERO KASHMIRI / AGNEAU DU CACHEMIRE 5,10

Cordero con salsa de tomate, mantequilla, toque dulce con frutos secos y especias suaves .
Agneau a la sauce tomate, beurre, touche sucrée de noix et d'épices douces.

102 POLLO CON MANGO / POULET A LAMANGUE 5,10
Pechuga de pollo cocinada con mango y salsa curry, nata y almendras.
Blanc de poulet cuit avec sauce mangue et curry, créme et amandes.

103 CORDERO CON OKRA / AGNEAU A L'OKRA

Cordero cocinado con ocra, cebolla, tomate, jengibre y especias especiales.
Agneau cuit avec du gombo, de I'oignon, de la tomate, du gingembre et des épices spéciales.

NAMASTE CHEF ESPECIAL

LABABDAR /CHICKEN 10

Pollo con salsa curry, pimientos, queso, tomate y especias.

RARA / CHICKEN / LAMB /

Pollo o cordero con curry y carne picada y especias

MUGLAI/CHICKEN 7

Pollo con curry, carne picada, huevos y especias especiales

JATPURI /CHICKEN 10,5

Pollo con frutos secos, sésamo y crema de nata.
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Platos Tandoori/ Plats tandoori

104 GAMBAS TANDOORI / CREVETTES TANDOORI 14,10
Gambas marinadas con yogurt, jengibre, ajo limén, hierbas y especias.
Crevettes marinées au yaourt, gingembre, ail citronné, herbes et épices.

105 POLLO TANDOORI / POULET TANDOORI 10

Muslos de pollo marinados con yogurt, ajo, jengibre, limén y especias.
Cuisses de poulet marinées avec yaourt, ail, gingembre, citron et épices.

106 POLLO SHASHLIK/ CHACHLIK DE POULET 10

Pechuga de pollo marinada en yogurt, ajo, cebolla, pimiento, jengibre, limén y especias, servido a la parrilla.
Poitrine de poulet marinée au yaourt, ail, oignon, poivre, gingembre, citron et épices, servie grillée.

107 QUESO SHASHLIK / FROMAGE CHACHLIK 10
Requeson casero marinado con especias, servido a la parrilla con verduras.
Fromage blanc maison mariné aux épices, servi grillé avec des légumes.

108 TIKKA DE MENTA / TIKKAA LAMENTHE 10

Pollo marinado con especias con un toque de menta. / Poulet mariné aux épices avec une touche de menthe.

109 POLLO PAHARI / POULET PAHARI
Pechuga de pollo marinado con especias picantes a la parrilla.
Poitrine de poulet marinée aux épices grillées épicées.

110 POLLO MALAI TIKKA / MALAI POULET TIKKA 10

Pollo marinado con yogurt, especias y mantequilla al horno / Poulet mariné au yaourt, épices et beurre au four.

111 AROS DE CARNE PICADA / RONDELLES DE VIANDE HACHEE
Aros de carne picada marinada con ajo, jengibre, limén y hierbas.
Rondelles de viande hachée marinées a I'ail, gingembre, citron et herbes.

112 CORDERO SHASHLIK / CHACHLIK D'AGNEAU

Cordero marinado con especias, servido con cebolla, repollo y pimiento a la parrilla.
Agneau mariné aux épices, servi avec oignon, chou et poivron grillé.

113 ACHARI CHICKEN TIKKA / CUISSES REMBOURREES

Pechuga de pollo marinadas con yogurt achar y especias especiales..

114 TIKKA DE PESCADO / POISSON TIKKA 8,10

Pescado marinado con especias y yogurt a la parrilla con cebolla, pimiento y repollo.
Poisson mariné aux épices et yaourt grillé avec oignon, poivron et chou.

115 SURTIDO DE CARNE A LA PARRILLA / ASSORTIMENT DE VIANDES GRILLEES

Surtido de carne marinada con especias al horno.
Assortiment de viandes marinées aux épices au four.
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Platos de Arroz / Plats de riz

116 ARROZ BASMATI BLANCO / RIZ BASMATI BLANC
117 ARROZ PULAO / RIZ PULAO

Arroz basmati cocinado con especias aromaticas y azafran / Riz basmati cuisiné avec des épices aromatiques et du safran.

118 ARROZ AL LIMON / RIZ AU CITRON

Arroz basmati saleado con limén fresco y especias / Riz basmati salé au citron frais et épices
119 ARROZ CON COMINO / RIZ AU CUMIN

Arroz basmati con comino, adornado con hierbas aromaticas /

Riz basmati au cumin, garni d'herbes aromatiques

120 ARROZ CON CARNE PICADA / RIZ A LA VIANDE HACHEE

Arroz basmati con carne picada y especias / Riz basmati a la viande hachée et aux épices

121 ARROZ CON VERDURAS / RIZ AUX LEGUMES

Arroz basmati con una mezcla de verduras y especias / Riz basmati avec un mélange de légumes et d'épices.

122 ARROZ KASHMIRI / RIZ DU CACHEMIRE |5

Arroz basmati con frutos secos, guisantes, coco y coktail de frutas. /
Riz basmati aux noix, petits pois, noix de coco et cocktail de fruits. /

123 MUSHROOM RICE / RIZ AUX CHAMPIGNONS
Arroz basmati con champifiones / Riz basmati aux champignons

Arroces biryani / Riz biryani

124 VEGETAL BIRYANI / BIRYANI AUX LEGUMES
Arroz basmati con verduras y especias echo a fuego lento.
Riz basmati aux légumes et épices cuit a feu doux.

125 POLLO BIRYANI / BIRYANI AU POULET ,10,5

Arroz basmati con pollo, hierbas aromaticas, pimiento, frutos secos y cilantro fresco servido con salsa yogurt.

Riz basmati au poulet, herbes aromatiques, poivre, noix et coriandre fraiche servi avec sauce yaourt

126 CORDERO BIRYANI / BIRYANI D'AGNEAU 10,5

Arroz basmati con cordero, hierbas aromaticas, pimiento, frutos secos y cilantro fresco servido con salsa yogurt.

Riz basmati a I'agneau, herbes aromatiques, poivre, noix et coriandre fraiche servi avec sauce yaourt.
127 GAMBAS BIRYANI / BIRYANI DE CREVETTES 10,5,14

Arroz basmati con gambas, hierbas aromaticas, pimiento, frutos secos y cilantro fresco servido con salsa yogurt.

Riz basmati aux crevettes, herbes aromatiques, poivre, noix et coriandre fraiche servi avec sauce yaourt.

128 NAMASTE ESPECIAL BIRYANI / BIRYANI NAMASTE SPECIAL 10,5,14
Arroz basmati con gambas, cordero, pollo, hierbas, pimiento, frutos secos y cilantro fresco y salsa yogurt.
Riz basmati aux crevettes, agneau, poulet, herbes, poivre, noix et sauce a la coriandre fraiche et au yaourt.
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Pan Hinda / Pain Hindou

129 NAAN LLANO / NAAN PLAIN 3,10
Pan de trigo hecho al horno / Pain de blé cuit au four

130 MANTEQUILLANAAN / BEURRE NAAN 3,10
Pan de trigo con mantequilla / Pain de blé au beurre

131 PAN CON QUESO / PAIN AU FROMAGE 3,10
Pan de trigo con queso / Pain de blé au fromage

132 PAN CON CARNE PICADA / PAIN A LA VIANDE HACHEE 3
Pan de trigo con especias y carne picada / Pain de blé aux épices et viande hachée

133 PANDEAJO / PAINAL'AIL 3,10

Pan de trigo con ajo / Pain de blé a I'ail

134 PAN DE CEBOLLA / PAIN AL'OIGNON 3

Pan de trigo con cebolla / Pain de blé a l'oignon

135 PAN DE PASAS Y COCO/ PAIN AUX RAISIN ET COCO 3

Pan de trigo con pasas y coco / Pain de blé aux raisins secs et noix de coco

136 PAN DE GUINDILLAS / PAIN AU PIMENT 3
Pan de trigo con guindillas / Pain de blé aux piments

137 PAN DE QUESO Y AJO / PAIN AU FROMAGE ETA L'AIL 3,10
Pan de trigo con queso y ajo / Pain de blé au fromage et a |'all

138 PAN ROTI / PAIN ROTI 3

Pan con harina de trigo integral / Pain a la farine de blé entier.

139 PAN INTEGRAL / PAIN ENTIER 3

Pan de harina de trigo hindu integral / Pain indien a la farine de blé entier.

140 PAN CON PATATAS / PAIN AUX POMMES DE TERRE 3

Pan con patata, hierbas y especias / Pain aux pommes de terre, herbes et épices

142 PAN CON HARINA DE GARBANZOS / PAIN A LA FARINE DE POIS CHICHES 3
Pan de harina de garbanzos con especias / Pain a la farine de pois chiches et aux épices

143 NAAN DE ACEITUNA / NAAN AUX OLIVES 3
Pan Indio con aceitunas y cilantro / Pain indien aux olives et coriandre

240€

290 €

3.50€

3.99€

290 €

290€

3.50 €

3.99€

3.99€

250€

290 €

3.50 €

3.90 €

3.90 €
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Platos para ninos / Plats pour enfants

144 ARROZ + POLLO KORMA/RIZ + POULET KORMA 10

Arroz y pollo con salsa de coco y nata / Riz et poulet avec sauce a la noix de coco et a la creme
145 CHIPS KORMA CHICKEN 10

Pollo con salsa de coco, nata y patatas fritas / Poulet sauce coco, creme et frites

146 CHICKEN NUGGETS CHIPS / CHIPS DE NUGGETS DE POULET 3

147 FISH AND CHIPS / POISSON ET FRITES 8
148 CHICKEN PAKORAAND CHIPS / POULET PAKORAET FRITES 3
149 CHICKEN TIKKAAND CHIPS / POULET TIKKA ET FRITES
150 CHIPS / FRITES

151 PATATAS BRAVAS / POMMES DE TERRE COURAGEUSES

152 ALITAS DE POLLO CON PATATAS Y ENSALADA /

AILES DE POULET AVEC POMMES DE TERRE ET SALADE
153 MERLUZA A LA ROMANA CON PATATAS FRITAS Y ENSALADA/ 8
MERLU ROMAIN AVEC POMMES DE TERRE FRITES ET SALADE

PIZZAS / P1ZZA

154 MARGARITA 3,10
Salsa de tomate, mozzarella y orégano / Sauce tomate, mozzarella et origan.

155 SALAMI Y QUESO 3,10
Salsa de tomate, mozzarella, salami y orégano / Sauce tomate, mozzarella, salami et origan.

156 JAMON YORK Y QUESO 3,10
Salsa de tomate, mozzarella, jamén york y orégano / Sauce tomate, mozzarella, jambon et origan.

157 GAMBAS Y ACEITUNAS 3,14,

Salsa de tomate, gambas, mozzarella y orégano / Sauce tomate, crevettes, mozzarella et origan
158 4QUESOS 3,10

Salsa de tomate y 4 quesos / Sauce tomate et 4 fromages

159 SALAMI, JAMON YORK Y CHAMPINONES / Salami, jambon, york et champignons

160 NAMASTE ESPECIAL 3,10 Salsa de tomate y 4 quesos / Sauce tomate et 4 fromages

Mostaza Granos de Sesamo  Gluten Altramuces ~ Frutos de Cascara Cacahuetes Huevos Pescados Moluscos Lacteos Soja Apio

Sulfatos.

Crustaceos

8.90 €

8.90 €

7.90 €
8.90 €
8.50 €
8.50 €
3.99€
3.99€
7.90€

10.50 €

8.50 €

10.90 €

10.90 €

10.90 €

11,50 €

10.90 €
11.90 €



POSTRES / DESSERTS

MANGO KULFI 10
Helado de mango casero / Glace a la mangue maison

PISTACHO KULFI 10
Helado de pistacho casero / Glace maison a la pistache

SEMOLA DE ARROZ CON COCO 3,10
Sémola de arroz con leche y cardamomo / Riz au lait a la semoule et cardamome.

HALWA 3,5,10
Sémola de arroz con coco y frutos secos / Semoule de riz a la noix de coco et aux noix.

GULAB JAMUN 5,10

Bolas de leche fritas rellenas de almendras y jarabe de azucar /
Boulettes de lait frites fourrées aux amandes et au sirop de sucre.
HELADOS /GLACE 10

BATIDOS ESPECIALES / SHAKES SPECIAUX

Bebida tradicional de la India a base de yogurt, puede ser salado o dulce /
Boisson traditionnelle indienne a base de yaourt, elle peut étre salée ou sucrée

NAMKEEN LASSI 10
MITHEE LASSI 10
MANGO LASSI 10

BATIDOS DE LECHE / LAIT - SHAKES

BATIDO DE MANGO / SMOOTHIE A LAMANGUE 10
BATIDO DE CHOCOLATE / SHAKE AU CHOCOLAT 10
BATIDO DE VAINILLA/ SHAKE A LAVANILLE 10
BATIDO DE FRESA / FUMEE DE FRAISE 10

REFRESCOS / BOISSONS GAZEUSES

COCA COLA/FANTA

TONICA/ SPRITE / TONIQUE / SPRIT

AGUA MINERAL 50 cl. / EAU MINERALE

AGUA CON GAS PERRIER / EAU PETILLANTE PERRIER

ZUMOS: MANZANA, NARANJA O PINA / JUS: POMME, ORANGE OU ANANAS

CERVEZAS / BIERES

AMSTEL , HEINEKEN SIN ALCOHOL
COBRA, CERVEZA DE LA INDIA
CANA

DOBLE

APERITIVOS / COLLATIONS

MARTINI ROJO
MARTINI BLANCO
CAMPARI

LICOR 43

TIA MARIA

MARIE BRIZARD

3.90 €

3.90 €

3.90 €

3.90 €

4.00 €

3.50 €

290€
290€
3.50€

3.50€
3.50 €
3.50 €
3.50€

250 €
250€
210€
250€
250 €

250€
3,50 €
210 €
290 €

3.50€
3.50€
3.50 €
3.50€
3.50€
3.50 €
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